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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012

(2016/C 153/11)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»PROSCIUTTO DI NORCIA”
Nr UE: IT-PGI-0217-01363 - 8.9.2015
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajagca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio di Tutela dell'IGP Prosciutto di Norcia
Via Solferino n. 26

06046 Norcia

ITALIA

E-mail: info@prosciuttodinorcia.com

,Consorzio di Tutela dell'IGP Prosciutto di Norcia” (konsorcjum na rzecz ochrony ChOG ,Prosciutto di Norcia”) jest
uprawnione do zlozenia wniosku w sprawie zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 rozporzadzenia Ministerstwa Polityki
Rolnej, ZywnoSciowej i Le$nej nr 12511 z dnia 14 pazdziernika 2013 .

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— O Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— [X Metoda produkdji
— [ Zwigzek
— [ Etykietowanie
— [X Inne [zaktualizowane odniesienia do aktéw prawnych, organ kontrolny, pakowanie]

4. Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Metoda produkgji

W art. 3 ,Surowce” specyfikacji produktu wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

— zdanie ,¢) $winie pochodzace od knuréw innych ras lub od knuréw hybrydowych, pod warunkiem ze pocho-
dza one z programéw selekcji lub krzyzowania zgodnych z celami okreslonymi we wloskiej ksiedze hodowla-
nej dla [...]”

otrzymuje brzmienie:

,€) $winie pochodzace od knuréw innych ras lub od knuréw hybrydowych przeznaczonych do produkeji $win
ciezkich.”.

Zmiana ta ma na celu doprecyzowanie zdania ,Nie ma ograniczeni co do geograficznego obszaru pochodzenia
$win.”, nastepujacego bezposrednio po lit. ¢) nastepnego ustepu specyfikacji produktu.

Ponadto proponowana zmiana jest zgodna z zasadg otwartej gospodarki rynkowej i wolnej konkurencji, stano-
wiac pelne wdrozenie i zastosowanie art. 101, 119 i nast. Traktatu UE. Zmiang t¢ nalezy uznaé za ,nie-
znaczng”, poniewaz nie powoduje ona zwigkszenia ograniczen w handlu produktem lub surowcami wykorzy-
stywanymi do jego wytworzenia oraz spelnia ogdlne wymagania okre$lone w art. 53 ust. 2 akapit trzeci lit.
a)—e) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012;

— zdanie ,Zywienie, w potaczeniu z metodami chowu, musi przyczynia¢ si¢ do zapewnienia uzyskania §win cigz-
kich dzigki umiarkowanemu codziennemu zwigkszaniu dawki pokarmowej.”

otrzymuje brzmienie:
,Zywienie, w polgczeniu z metodami chowu, musi przyczyniaé si¢ do zapewnienia uzyskania §win cigzkich.”;

— zdania ,Zgodnie z niniejsza specyfikacjg stosowane metody chowu, dozwolony rodzaj paszy, wykorzystywane
iloSci paszy oraz stosowane metody zadawania pasz majg na celu produkgcje tradycyjnych $win ciezkich. Cel ten
realizuje si¢ poprzez umiarkowane codzienne zwigkszanie dawki pokarmowej oraz system Zywienia zgodny
z obowigzujgcymi przepisami ogélnymi.”

otrzymujg brzmienie:

,Zgodnie z niniejszg specyfikacjg stosowane metody chowu, dozwolony rodzaj paszy, wykorzystywane ilosci
paszy oraz stosowane metody zadawania pasz maja na celu produkcje tradycyjnych $win ciezkich. Cel ten reali-
zuje si¢ poprzez system zywienia zgodny z obowiazujacymi przepisami og6lnymi.”.

Powodem tej zmiany jest fakt, ze termin ,umiarkowane” nie jest precyzyjny i moze by¢ przedmiotem réznych
interpretacji. Swinie cigzkie uzyskuje si¢ poprzez stosowanie metod zywienia i tuczu, ktére musza by¢ zgodne
z wymaganiami majacymi zastosowanie do réznych kategorii wagowych $win w fazie wzrostu, okreslonymi
w art. 3 specyfikacji produktu, a w szczegblnoéci w tabelach 1, 2 i 3 dotyczacych ,dozwolonego rodzaju
paszy”, ,zawarto$ci suchej masy” calkowitej i pochodzenia zbozowego oraz innych specyfikacji w odniesieniu
do ograniczen w zakresie acznego stosowania serwatki i maslanki, facznego stosowania odwodnionych ziem-
niakéw i manioku oraz zawarto$ci azotu pochodzacego z wywaru gorzelnianego zbozowego suszonego.
Wynika z tego, Ze specyfikacja produktu i przepisy majace zastosowanie pozwalajg na stosowanie réznych
receptur paszy, co skutkuje zmiennymi warto$ciami dziennego przyrostu masy, a w zwiazku z tym trudno jest
precyzyjnie okresli¢ ,umiarkowane codzienne zwigkszanie”;

— zdanie ,Ubdj odbywa si¢ po skoficzeniu 9. i przed skonczeniem 15. miesiaca zycia $wini.”
otrzymuje brzmienie:

,Ubdj odbywa si¢ miedzy 215. a 450. dniem Zycia $wini.”.
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Powodem tej zmiany sg znaczne postgpy dokonane w zakresie receptur paszy i metod chowu/ustalania dawek
pokarmowych przy zachowaniu zgodnosci ze szczegdlowymi wymaganiami dotyczacymi $win cigzkich, okre-
Slonymi w specyfikacji produktu ,Prosciutto di Norcia” ChOG. Spowodowalo to znaczny wzrost Sredniego
dziennego przyrostu masy w tuczu $wifl przy jednakowych uwarunkowaniach genetycznych, nie wplywajac
negatywnie na jako$¢ migsa w chwili uboju lub podczas przetwarzania produktu. W rezultacie $winie czgsto
osiggaja mas¢ minimalng okreslong w specyfikacji produktu na dtugo przed osiggnigciem wieku 9 miesiecy (tj.
juz w wieku 7-7,5 miesi¢cy) i przekraczajg mase maksymalng okreslong w specyfikacji produktu na dlugo
przed osiagnieciem wieku 15 miesiecy. W zwigzku z tym skrécil sie czas, w ktérym mozna wysytaé $winie do
uboju, co powoduje ograniczenie dostaw surowcéw, a takze wigksza niestabilno$¢ rynku trzody chlewnej oraz
ryzyko nalozenia kar na rolnikéw, jezeli ich Swinie nie spelniaja wymagan dotyczacych masy lub wieku. Propo-
zycja obnizenia do 215 dni minimalnego wieku $§win wysylanych do uboju pozwoli zatem rolnikom i rzezni-
kom uzyskaé wiecej czasu, rowniez w przypadkach, w ktérych $redni dzienny przyrost masy jest wigkszy, bez
potrzeby karania rolnikéw, ktérzy chcg na biezaco stosowaé zaawansowane metody ustalania dawek pokarmo-
wych dla tucznikéw, unikajgc jednoczesnie negatywnego wplywu na jako$¢ migsa, jak wspomniano wyzej;

— zdanie ,Po uboju otrzymane tusze muszg zosta¢ sklasyfikowane jako cigzkie zgodnie z rozporzadzeniem (EWG)
nr 3220/84, decyzja Komisji nr 2001/468/WE z dnia 8 czerwca 2001 r. i dekretem ministerialnym z dnia
11 lipca 2002 r. oraz spekiaé, pod wzgledem $rednich wartoéci, kryteria gléwnych klas oficjalnego systemu
okreslania zawartoSci migsa.”

otrzymuje brzmienie:

,Po uboju otrzymane tusze muszg zostal sklasyfikowane jako ci¢zkie zgodnie z zobowiazujagcymi przepisami
oraz spetniaé, pod wzgledem $rednich wartosci, kryteria klasy »E«, »U¢, »Re¢ lub »O« oficjalnego systemu okresla-
nia zawarto$ci migsa.”.

Zmiana ta zostala zaproponowana zaréwno ze wzgledu na zmiany obowiazujacych ram regulacyjnych, jak i na
kwestie techniczne dotyczace metod produkeji. Pod wzgledem regulacyjnym zmiana ta spowoduje zgodnosé
specyfikacji produktu z obecnie obowigzujacymi przepisami, poniewaz zaréwno rozporzadzenie (EWG)
nr 3220/84, jak i decyzja Komisji 2001/468/WE stracily moc. Pod wzgledem technicznym dopuszczenie klasy
JE” zawarto$ci migsa w odniesieniu do udzcéw z tusz $win cigzkich wykorzystanych do produkgji ,Prosciutto di
Norcia” oznacza, Ze wigcza si¢ obecnie tusze o wigkszej zawarto$ci chudego migsa — mierzonej w schabie jako
warto$¢ procentowa masy tuszy — niz w przypadku przewidzianej obecnie klasy ,U”, lecz réwniez ze wlacza sie
udzce odpowiednie do produkgji ,Prosciutto di Norcia” ze wzgledu na ich okrywe tluszczows typows dla klasy
U

— zdanie ,Podczas solenia stosuje si¢ Srednioziarnistg sl morska (chlorek sodu) oraz niewielkie ilosci pieprzu.”
zostaje skreslone.
Ma to na celu zwigkszenie przejrzystosci specyfikacji produktu, poniewaz odniesienie do solenia i soli morskiej
(chlorku sodu) oraz opis odpowiednich etapéw dotycza ,Metod produkcji” opisanych w art. 4 specyfikacji pro-
duktu ,Prosciutto di Norcia”, podczas gdy stosowanie pieprzu jest uwzglednione nie tylko w art. 4, lecz takze
w art. 5 ,Dojrzewanie”.

W art. 4 ,Metoda produkeji” specyfikacji produktu wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

— zdanie ,Nastepnym krokiem jest solenie udzcéw w dwodch etapach przy zastosowaniu Srednioziarnistej soli
morskiej.”

otrzymuje brzmienie:

,Nastepnym krokiem jest solenie udZcéw w dwoch etapach przy zastosowaniu soli morskiej.”.

Powodem skreslenia odniesienia do wielkosci czasteczek soli opisywanej ogdlnie jako ,Srednioziarnista” jest
zmiana metody pracy nowoczesnych urzgdzen do solenia, poniewaz urzgdzenia te same dostosowujg ilo$¢ soli

zgodnie z réznymi wlasciwosciami surowca, temperaturg oraz wilgotnoscig wzgledng;

— po zdaniu ,UdZce przygotowuje si¢ najpierw poprzez odcisniecie krwi z naczyn krwionosnych, a nastepnie
naciera si¢ je wilgotna i suchg sola.”

dodaje si¢ zdanie:

Jesli tluszez wieprzowy stosowany do »nacierania«, jak okreslono w art. 5, nie zawiera zadnej ilosci pieprzu,
podczas solenia dodaje si¢ niewielkie ilosci pieprzu.”.
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3.2.

To dodanie odzwierciedla poprzednig zmiang w art. 3 i jest spojne ze specyfikacja organoleptycznych cech
charakterystycznych zawarta w art. 6, ktory opisuje zapach produktu o chronionej jakosci przy dopuszczeniu
do obrotu jako ,charakterystyczny” i ,lekko korzenny”. Ta ostatnia cecha charakterystyczna wynika z uzycia
tluszczu ze $wini, ktéry moze zawieraé pieprz, zgodnie ze specyfikacjg zawartg w art. 5 ,Dojrzewanie”.

Inne

W art. 7 ,Badania” specyfikacji produktu wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

— zdanie: ,Zgodno$¢ produktéw z niniejszg specyfikacja produktu sprawdzana jest zgodnie z art. 10 i 11 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006 przez organ kontrolny zwany »3 A Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria
soc. cons. a r. L« z siedziba gléwna w Todi (PG), Fraz. Pantalla, tel. +39 07589571, faks +39 0758957257,
e-mail: certificazione@parco3a.org.”

otrzymuje brzmienie:

,Zgodnos¢ ze specyfikacja produktu sprawdza si¢ zgodnie z art. 37 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Orga-
nem kontrolnym odpowiedzialnym za dokonywanie kontroli zgodnosci ze specyfikacja produktu to »3 A Parco
Tecnologico Agroalimentare dellUmbria soc. cons. a r. l« z siedzibg gtéwng w Todi (PG), Fraz. Pantalla,
tel. +39 0758957201, faks +39 0758957257, e-mail: certificazione@parco3a.org”.

Zmiana ta stanowi jedynie transpozycje zmiany ustawodawczej i aktualizacje numeru telefonu organu
kontrolnego.

W art. 8 ,Nazwa i prezentacja” specyfikacji produktu wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany:
— po zdaniu:
,Oznaczenie sklada si¢ ze znaku zawierajacego wyrazenie »Prosciutto di Norcia.«”
dodaje si¢ nastepujacy akapit:

,Szynka »Prosciutto di Norcia« moze by¢ tez dopuszczona do obrotu jako produkt pozbawiony kosci,
w plastrach lub w porcjach o réznych rozmiaréw i réznej masie. W celu wprowadzenia do obrotu wszystkie te
rodzaje produktéw musza by¢ zapakowane w odpowiednie pojemniki na zywno$¢ lub w materialy powleka-
jace, ktére musza by¢ odpowiednio opieczetowane i oznakowane. Podczas przygotowywania calej szynki
z koscig lub porcji szynki oznakowanie naniesione za pomocg znakowania na gorgco musi zawsze pozostawac
widoczne.”

Uznano, ze powyzszy akapit nalezy wprowadzi¢ do specyfikacji produktu celem zapewnienia wigkszej przej-
rzystoSci w odniesieniu do rodzajow produktéw oferowanych do sprzedazy oraz celem spelnienia réznych
potrzeb rynku w odniesieniu do opakowari produktéw.

JEDNOLITY DOKUMENT
»PROSCIUTTO DI NORCIA”
Nr UE: IT-PGI-0217-01363 — 8.9.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy

,Prosciutto di Norcia”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wihochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Szynka ,Prosciutto di Norcia” ChOG jest to dojrzala szynka surowa, ktéra w momencie dopuszczenia do obrotu
ma charakterystyczny ksztalt ,gruszki”, ma mase nie mniejsza niz 8,5 kg, jej wyglad po rozcieciu jest zwarty oraz
ma kolor od rézowawego po czerwony. Ma ona charakterystyczny lekko korzenny zapach, a jej smak jest pelny,
ale nie stony.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

,Prosciutto di Norcia” ChOG wytwarzana jest z udZcoéw $win tradycyjnych ras wloskich Large White i Landrace
w formie uszlachetnionej zgodnie z wloskg ksiega hodowlang lub pochodzacych od knuréw tych ras i $win wilo-
skiej rasy Duroc w formie uszlachetnionej zgodnie z wloska ksigga hodowlang; dopuszcza si¢ ponadto $winie
pochodzace od knuréw innych lub knuréw hybrydowych przeznaczonych do produkeji $win cigzkich. Nie ma
ograniczent dotyczacych geograficznego obszaru pochodzenia $win.

Wryklucza si¢ jednak $winie o niepozadanych wiasciwosciach, ze szczegdlnym uwzglednieniem syndromu streso-
wego u $win (PPS), jak réwniez typy genetyczne i zwierzgta uznawane za niezgodne ze specyfikacja produktu oraz
$winie czystej rasy belgijskiej Landrace, rasy Hampshire, Piétrain, Duroc i Spotted Poland.

Stosowane pasze musza spetnia¢ normy handlowe. Zywienie, w polaczeniu z metodami chowu, przyczynia si¢ do
zapewnienia uzyskania $win ciezkich o masie 160 kg z tolerancjg wynoszaca 10 %.

Swinie o masie 30-80 kg (masy w relacji pelnej) nalezy karmi¢ paszami wymienionymi w tabelach 1 i 2 specyfika-
¢ji produkgji, przy czym nalezy zapewnié, aby masa sucha pochodzenia zbozowego stanowila nie mniej niz 45 %
catkowitej masy suchej. Do Zywienia $win o masie w relacji pelnej powyzej 80 kg stosuje si¢ wylacznie pasze
okreslone w tabeli 2, przy czym nalezy zapewni¢, aby masa sucha pochodzenia zbozowego stanowila nie mniej
niz 55 % catkowitej masy suche;j.

Laczna ilo§¢ podawanej serwatki i maslanki nie moze przekroczy¢ 15 litréw na sztuke dziennie.
Zawarto$¢ azotu pochodzacego z wywaru gorzelnianego zbozowego suszonego nie moze przekraczac 2 %.

Laczna ilo§¢ odwodnionych ziemniakéw i manioku nie moze przekraczaé 15 % suchej masy w dawce pokarmowe;j.
W odniesieniu do wszystkich wskazanych wyzej parametréw dopuszczalna tolerancja wynosi maksymalnie 10 %.

Sklad podawanej dawki pokarmowej musi zaspokoi¢ potrzeby zwierzat w poszczegdlnych fazach wzrostu przy
zachowaniu zgodnosci z celami okreslonymi w specyfikacji.

Dopuszcza si¢ uzupelnianie dawki pokarmowej mineralami i witaminami z uwzglednieniem ograniczen okreslo-
nych w przepisach ogdlnych.

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkcji i dojrzewania ,Prosciutto di Norcia” musza odbywal si¢ na obszarze produkcji wyznaczonym
w pkt 4.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szynka ,Prosciutto di Norcia” moze by¢ tez dopuszczona do obrotu jako produkt pozbawiony kosci, w plastrach
lub w porcjach o réznych rozmiarach i réznej masie. W celu wprowadzenia do obrotu wszystkie te rodzaje pro-
duktéw muszg by¢ zapakowane w odpowiednie pojemniki na zywno$¢ lub w materialy powlekajace, ktére musza
by¢ odpowiednio opieczetowane i oznakowane. Podczas przygotowywania calej szynki z koscig lub porgji szynki
oznakowanie naniesione za pomocg znakowania na gorgco musi zawsze pozostawaé widoczne.

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szynke ,Prosciutto di Norcia” dopuszcza si¢ do obrotu z odpowiednim oznaczeniem identyfikujgcym. Oznaczenie
to sklada si¢ ze znaku zawierajacego wyrazenie ,Prosciutto di Norcia” naniesionego za pomocg znakowania na
gorgco. Nazwa chronionego oznaczenia geograficznego ,Prosciutto di Norcia” musi by¢ umieszczona przy uzyciu
wyraznych i nieusuwalnych znakéw, wyraznie odréznial si¢ od jakiegokolwiek innego napisu umieszczonego na
etykiecie, a bezposrednio za nig nalezy umiesci¢ napis ,Indicazione geografica protetta” (chronione oznaczenie geo-
graficzne) lub skrét ,IGP”, ktéry nalezy przettumaczy¢ na jezyk kraju, w ktérym produkt jest wprowadzany do
obrotu. Oznaczenia te towarzysza logo produktu. Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktore nie
zostalo wyraznie przewidziane.

Dopuszcza si¢ jednak stosowanie okreslen, ktore zwigzane s3 z nazwami, firmami lub prywatnymi znakami towa-
rowymi, pod warunkiem ze nie majg znaczenia reklamujacego lub charakteru mogacego wprowadzi¢ konsumenta
w blad; dopuszcza si¢ réwniez stosowanie nazw gospodarstw prowadzgcych chéw $win, z ktérych pochodzi
produkt.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkdji ,Prosciutto di Norcia” obejmuje gminy Norcia, Preci, Cascia, Monteleone di Spoleto
i Poggiodomo, polozone na wysokosci powyzej 500 m n.p.m.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny okreSlony w pkt 4 charakteryzuje si¢ wysokimi grzbietami gérskimi, ktére uniemozliwiaja
naplyw wilgotnego powietrza od strony morza, oraz wystgpowaniem formacji wapiennych, ktére umozliwiajg
odprowadzanie wod deszczowych. Wspomniane cechy charakterystyczne, w polaczeniu z nabytymi na przestrzeni
lat umiejetnosciami i wiedzg mieszkafncéw tego obszaru w dziedzinie chowu trzody chlewnej i przetworstwa wie-
przowiny, przyczynily si¢ do rozwoju warunkéw naturalnych i umiejetnosci ludzkich optymalnych dla produkeji
szynki wysokiej jakoSci na tym obszarze geograficznym.
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Szynka ,Prosciutto di Norcia” po rozcigciu ma zwarty wyglad, kolor od rézowawego po czerwony, odznacza si¢
charakterystycznym lekko korzennym zapachem, a jej smak jest pelny, ale nie stony.

Szczegblna jako$¢ ,Prosciutto di Norcia” jest Scisle zwigzana nie tylko z czynnikami ludzkimi zaangazowanymi
W jej przygotowanie, lecz takze z warunkami Srodowiskowymi. Srodowisko naturalne na tym obszarze nalezy
uzna¢ za szczeg6lnie sprzyjajace procesowi dojrzewania ze wzgledu na cechy charakterystyczne klimatu i terenu,
jak okreslono powyzej. Ponadto sztuka konserwowania migsa wieprzowego w rejonie Nursino byla stynna juz
w czasach starozytnego Rzymu. Z powodu ubdstwa cechujacego rolnictwo goérskie i wymuszonych okreséw bez-
czynnodci w ciagu zimnej pory roku mieszkaficy tych obszaréw wyspecjalizowali si¢ w dzialalnosci zwigzanej
z chowem zwierzat. Dzialalno$¢ ta rozpowszechnila si¢ w okresie Republiki i Cesarstwa Rzymskiego, a takze
w pézniejszym okresie rzadow Panstwa Koscielnego, ktdre staraly si¢ jak najlepiej wykorzystaé obszary wiejskie
Lacjum. W zwiazku z tym mieszkaficy tego obszaru wyspecjalizowali si¢ w dziedzinie anatomii i uboju $win oraz
przygotowywania i konserwowania kawalkow miesa wieprzowego z zastosowaniem charakterystycznych do dzis
zachowanych umiejetnosci, przy czym sprzedaz, solenie i dojrzewanie prowadzono na calym pobliskim obszarze.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastgpujacej stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i LeSnej (www.politicheagricole.it) po

otwarciu zakladki ,Prodotti DOP e IGP” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po
lewej stronie ekranu), a nastepnie odnosnika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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