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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 331/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
+MIEL VILLUERCAS-IBORES”
Nr UE: ES-PDO-0005-01268 — 21.10.2014
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa
,Miel Villuercas-Ibores”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Miel Villuercas-Ibores” jest miodem wytwarzanym z miejscowych gatunkéw roslin przez pszczoly z gatunku Apis
mellifera.

W zaleznosci od rodzaju roslinnosci porastajacej dane obszary wyodrebniono nastgpujace rodzaje miodu:
— midd jednokwiatowy z Zarnowca (Retama sphaerocarpa),

— midd jednokwiatowy z kasztana jadalnego (Castanea sativa),

— midd wielokwiatowy [,miel de milflores”],

— midd spadziowy.

a) Wtlasciwosci wspdlne dla wszystkich rodzajéow miodu ChOG ,Miel Villuercas-Ibores”:

Wiasciwosci fizyczne

Wilgotnosé 14-17 %

Whasciwosci chemiczne

Hydroksymetylofurfural (HMF) (w momen- < 10 mg/kg
cie wprowadzania do obrotu)

Przewodno$¢ elektryczna co najmniej 0,8 mS/cm (midd z kasztana jadalnego i spadziowy);

najwyzej 0,8 mSjcm (midd z zarnowca i wielokwiatowy).

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

Wrhasciwosci chemiczne

Sacharoza <5¢/100 g

Fruktoza + glukoza > 60 g/100 g (zazwyczaj)

> 45 ¢/100 g (miéd spadziowy)

b) Wlasciwosci melisopalinologiczne:
Miéd z zarnowca: > 50 % Retama sphaerocarpa.
Miéd z kasztana jadalnego: > 70 % Castanea sativa.
Miéd wielokwiatowy: jest to midd zbierany na poczatku lata a jego spektra pylkowe odzwierciedlajg rézno-
rodno$¢ kwiatow wystepujaca w miesigcach poprzedzajacych zbiér; jest on bogaty w pytki kwiatowe charakte-

rystyczne dla obszaru roélin z rodzin: Fabaceae, Fagaceae, Ericaceae, Lamiaceae lub Cistaceae.

Midd spadziowy: jest to miéd produkowany przez pszczoly z wydzielin produkowanych przez rosliny lub
znalezionych na zywych czesciach roslin, w szczegdlnosci z rodziny Fagaceae i rodzaju Quercus, a jednoczesnie
zawierajacy niewielkg ilos¢ pytkéw z charakterystycznych dla obszaru rodlin z rodzin: Fagaceae, Ericaceae,
Lamiaceae lub Cistaceae.

Jest on produkowany zazwyczaj pod koniec lata, kiedy na obszarach, na ktérych pszczoly zbieraja nektar,
kwitnie mniej roslin.

¢) Dzialanie diastatyczne: co najmniej 30.

d) Wtlasciwosci organoleptyczne:

Miéd z zarnowca: barwa od jasno do ciemnobursztynowej z czerwonymi nutami widocznymi pod $wiatlo;
bardzo aromatyczny o stodkim smaku.

Miéd z kasztana jadalnego: barwa ciemnobursztynowa o czerwonawym lub zielonkawym odcieniu; inten-
sywny aromat; lekko kwaskowy, gorzki, o cierpkim posmaku.

Miéd wielokwiatowy: barwa od jasno do ciemnobursztynowej w zaleznosci od kwiatéw, o zmiennym aroma-
cie i smaku.

Miéd spadziowy: barwa ciemnobursztynowa; mniej stodki smak i mocny, charakterystyczny zapach.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Mi6d pochodzi jedynie z uli znajdujacych si¢ na obszarze produkcji; przemieszczanie uli poza ten obszar jest
niedozwolone.

Pszczoly usuwa si¢ z ramek przy pomocy szczotek lub podkurzacza.

Odsklepianie plastréw przeprowadzane jest tradycyjnie przy uzyciu nozy lub grzebieni.
Miéd oddzielany jest od plastréw przy pomocy wirowania.

Miéd przechowywany jest w bebnach i dojrzewalniach.

Miéd poddaje si¢ dekantagji i filtrowaniu, aby usuna¢ zanieczyszczenia.

W wyjatkowych sytuacjach, gdy zagrozone jest przetrwanie ula z powodu braku pozywienia, zezwala si¢ na dokar-
mianie pszczdl poza okresem zbierania nektaru. Pozywienie moze sklada¢ si¢ z nastepujacych produktéw: miod
z tego samego ula, sacharoza (cukier trzcinowy), glukoza i syrop owocowy.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowany miéd musi by¢ w stanie cieklym (plynny) lub stalym (skrystalizowany).

Skrystalizowany midéd podgrzewa si¢ maksymalnie do temperatury 45°C w celu przeprowadzenia dekantacji
i pakowania.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu z miodem umieszcza si¢ dodatkows etykiete z oznaczeniem pochodzenia, ktérg w zakladzie pako-
wania nalezy przymocowal w taki sposob, aby nie mogla by¢ ponownie uzyta. Na opakowaniu musi by¢ réwniez
umieszczony symbol UE i logo ChOG ,Miel Villuercas-Ibores”.

Logo ChOG ,Miel Villuercas-Ibores” wyglada nastepujgco:
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Po prawej stronie znajduje si¢ nazwa Estremadura oraz mapa, na ktérej zaznaczono obszar produkcji miodu
dwoma koncentrycznymi okregami.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji miodu znajduje si¢ we Wspdlnocie Autonomicznej Estremadury (w Hiszpanii) na poludniowym
wschodzie prowingji Cdceres. Obejmuje on lacznie 27 gmin, ktore skladaja si¢ na powiat [comarca] Villuercas-
Ibores. Wszystkie te gminy znajdujg si¢ w prowincji Céceres.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Czynniki naturalne

Powiat Villuercas-Ibores znajduje si¢ na terenie gorzystym, ktorego strome i urwiste stoki zbudowane sg z armory-
kanskiego kwarcytu, tupkéw i piaskowca. Najwyzszy szczyt polozony jest w masywie La Villuerca (1 601 m
n.p.m.). Sie¢ hydrograficzna obejmuje rzeki tworzace dorzecza rzek Tag i Gwadiana. Bioklimat jest dosy¢ wilgotny
i w zwigzku z tym poziom opadéw jest ogdlnie wyzszy niz w wiekszosci pozostalych powiatéw Estremadury.

Zgodnie z systemami klasyfikacji FAO i Departamentu Rolnictwa Stanéw Zjednoczonych (klasyfikacja gleb) wyste-
pujace tu gleby to gleby inicjalne (Entisols), gleby stabo wyksztalcone (Inceptisols) i gleby plowoziemne (Alfisols).
Entisols tworza waskie pasy wzdluz rzek Ruecas i Silvadillos. Inceptisols mozna znalezé gtéwnie na pétnocnych
stokach gor. Alfisols znajdujg si¢ w potudniowej czesci obszaru na tarasach rzecznych i réwninach porosnigtych
zaro$lami. Sg to gleby, ktdre raczej nie nadaja si¢ pod uprawy, natomiast nadaja si¢ do prowadzenia gospodarki
lesnej.

Powiat Villuercas-Ibores charakteryzuje bogata i réznorodna flora, odpowiadajaca typowi obszaru biogeograficz-
nego, na ktérym sie znajduje (Ladero, 1987), oraz rozlegle pastwiska i zarosla, gdzie pszczoly moga zbiera¢ nektar
z rodzimych gatunkéw roélin i produkowad z niego doskonaly midd. Wystepuja na tym obszarze liczne gaje,
w ktérych rosng deby bezszyputkowe, deby korkowe, kasztanowce i deby, ktére zapewniaja pszczotom nektar,
pylek i spadZ. Pomimo, ze na obszarze powiatu wystepuja gtéwnie gatunki typowe dla lasoéw i pastwisk (dehesa), to
jednak najwazniejsze dla tego obszaru sg kasztany jadalne, drzewa oliwne, zarola twardolistne typu makia
i krzewy czystka, razem z duzymi lasami dgbowymi.

Ponizej wymieniono najbardziej miododajne z licznych gatunkéw roélin, z ktérych pszczoly moga czerpal pozy-
wienie, a ktore porastaja powiat Villuercas-Ibores. Sa to gatunki rodzime dla obszaru produkgji:

BORAGINACEAE: Echium plantagineum L. (zmijowiec babkowaty), Anchusa azurea Miller (farbownik lazurowy).
BRASSICACEAE: Raphanus raphanistrum L. (rzodkiew $wirzepa).

ERICACEAE: Erica australis L. (brak polskiej nazwy), Erica lusitanica Rudolphi (brak polskiej nazwy), Erica umbellata L.
(brak polskiej nazwy), Calluna vulgaris (L.) Hull (wrzos zwyczajny), Arbustus unedo L. (chruscina jagodna).

FABACEAE: Retama sphaerocarpa L. (brak polskiej nazwy), Trifolium stellatum L. (brak polskiej nazwy), Genista triden-
tata (brak polskiej nazwy), Cytisus multiflorus (brak polskiej nazwy).
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FAGACEAE: Castanea sativa Miller (kasztan jadalny), Quercus pyrenaica Willd. (brak polskiej nazwy), Quercus rotundifo-
lia L. (dab bezszypulkowy), Quercus suber L. (dab korkowy).

LAMIACEAE: Lavandula stoechas subsp. pedunculata Miller (brak polskiej nazwy), Rosmarinus officinalis L. (rozmaryn).
ROSACEAE: Rubus ulmifolius Schott (brak polskiej nazwy).

APIACEAE (UMBELLIFERAE): Erynginum campestre L. (mikotajek polny).

CISTACEAE: Cistus ladanifer L. (brak polskiej nazwy), rosliny z rodzajéw Cistus oraz Halimium (ogélnie czystkowate).

Czynnik ludzki

W powiecie Villurecas-Ibores od zawsze zajmowano si¢ pszczelarstwem. Wzmianki na ten temat datuja si¢ co naj-
mniej od 1086 r. i zaliczaja si¢ do nich tak znane wydarzenia jak cud Matki Boskiej z Guadalupe (1575 r.). Po dzi$
dzien wiele nazw miejscowosci w powiecie odnosi si¢ do pszczot i lokalnej flory (Castafiar, Carrascalejo, Peraleda).
Istniejg takze szczegdlne elementy krajobrazu, ktorych nazwy odnoszg si¢ do pszczelarstwa, jak np. La Umbria del
Colmenar w gminie Cafiamero oraz El Arroyo del Enjambrero i Valle del Enjambrero w gminie Alfa.

Obszar produkdiji jest obszarem gorskim o wiejskim charakterze, na ktérym gminy maja niska gestos¢ zaludnienia
a uprawa roli i hodowla zwierzat stanowia gléwne Zrédlo utrzymania. Te wilasnie cechy oraz rodzima flora nie-
zmieniona dzialalno$cig czlowieka sprawiaja, ze jest to obszar korzystny dla pszczelarstwa, gdzie mi6éd nadal jest
pozyskiwany w tradycyjny sposéb, aby zachowaé wszystkie jego wlasciwosci.

Jedna z waznych tradycyjnych praktyk pszczelarskich dotyczy gospodarki pasiecznej. Nie praktykuje sie sezono-
wego przenoszenia uli a ule mogg by¢ przemieszczane jedynie w obrebie obszaru produkdji.

Kolejng wazng cechg procesu produkgji jest fakt, ze ostatnig parti¢ miodu pozostawia si¢ w ulu jako pozywienie.
Miejscowi pszczelarze praktykuja zatem pszczelarstwo ekstensywne. Kiedy plaster usuwa si¢ z ula na jesieni, psz-
czelarze nie zbieraja calego miodu, ale pozostawiaja zapasy niezbedne do wyzywienia pszczot w ulu. W ten sposéb
dba si¢ o dobrostan pszczét a ulami gospodaruje si¢ w sposéb zréwnowazony, tak aby pszczoly byly zawsze
w dobrej formie.

Specyfika produktu

Obszar produkeji, o dlugich tradycjach pszczelarskich, jest czeScig Estremadury, gdzie pszczelarze od wiekow
dobrze wykorzystywali rodzima flore. Wybdr nazwy ,Miel Villuercas-Ibores” odzwierciedla renome¢ miodu z tego
obszaru, umiejetnosci oraz tradycyjne rzemieSlnicze techniki, za pomocg ktérych jest on produkowany, oraz szcze-
gblne wlaSciwosci miodu, ktére nadaje mu Srodowisko obszaru produkji.

Ponadto, inaczej niz w innych powiatach Estremadury, nie stosuje si¢ sezonowego przenoszenia uli, tak Ze uzy-
skany mi6d jest jednorodny jesli chodzi o gatunki miejscowej flory, a jego szczegblne wlasciwosci sa wynikiem
czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Dowodem na istnienie tradycyjnego systemu produkcji sa wartosci uzyskiwane dla danych parametréw produktu
konicowego, co jest wyznacznikiem wysokiej jakosci miodu:

— wyjatkowo niskie wartosci HMF, ktére sg oznaka $§wiezosci i rzemieslniczego pochodzenia produktu,

— niska zawarto$¢ wilgotnosci oznacza wysoki stopien dojrzalosci, a wynika z faktu, ze plastry pozostaja przy-
kryte, co z kolei oznacza Ze nie jest to pszczelarstwo intensywne,

— wysoka dziatalno$¢ diastatyczna Swiadczgca o §wiezoSci miodu,

— wartodci przewodnosci elektrycznej i wlasciwosci organoleptyczne, ktére sg typowe dla rodzaju pytku,
z ktérego midd jest wyprodukowany.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegélnymi cechami jakosciowymi,
renomg lub innymi wlasciwosciami produktu

Analiza spektréw pytkowych pozwolita okresli¢ wyznaczniki geograficzne charakterystyczne dla miodu ,Miel Villu-
ercas-Ibores”, tzn. pylki z gatunkéw roélin wystepujacych na danym obszarze, ktére tworzg jednolite profile pyt-
kowe typowe dla tego obszaru i ktére zawierajg nie wiecej niz 1 % pytkéw pochodzacych z roslin uprawnych lub
nierodzimych.



9.9.2016 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C331/11

Miéd spadziowy jest kolejnym znakiem rozpoznawczym tego unikalnego obszaru, ktéremu Unesco ostatnio nadala
nazwe Villuercas Ibores Jara Global Geopark. Ten midéd produkuje si¢ we wrzeniu i pazdzierniku, kiedy okres
kwitnienia dobiega konica lub ustal zupelnie, i pszczoly nie dysponuja nektarem. Pszczoly zbieraja wydzieliny
z zywych czedci roslin z rodziny Fagaceae lub wydzieliny znajdujace si¢ na nich na skutek dzialania niektérych
owadéw. Pozwala im to na przetrwanie w miesigcach, gdy nie ma nektaru, z uwagi na fakt, ze nie praktykuje si¢
sezonowego przenoszenia uli na obszary, na ktérych pszczoly moglyby znalez¢ kwiaty. Dzigki temu ten mi6d spa-
dziowy rézni si¢ od miodéw spadziowych z innych obszaréw: nie jest on tak stodki, o czym $wiadczy jego wskaz-
nik glukoza + fruktoza (> 45 g/100 g).

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
PC_mielVilluercasIbores.pdf
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